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%z ¢ na zanwdze

Dziekujemy za zainteresowanie ofertg Tiffi Boutique Hotel

Dzien zaslubin to szczegdlny moment w zyciu kazdej Pary. Wspolnie
z zatoga Tiffi Boutigue Hotel dotozymy wszelkich staran aby stat sie
on wyjgtkowy nie tylko dla Pary Mtodej, ale takze dla Panstwa gosci.
Bliskos¢ natury i piekne widoki stanowig idealng scenerig,
a restauracja Brasserie Tiffi zadowoli nawet najbardziej
wymagajgcych.

Zapradzamy do zapoznania dig z oferty.




(Ceremonia vad | fezlotent

Jesli chcielibyscie Panstwo dodac¢ wyjgtkowej oprawy tej

szczegolnej ceremonii, zachecamy do organizacji zaslubin na
tarasie Tifii Boutige Hotel.

Oferujemy Panstwu wynajem tarasu z malowniczym
widokiem na jezioro Ukiel.

Koszt wynajmu catej powierzchni to 15 000zt, w przypadku
zainteresowania wynajmem potowy tarasu stosujemy optate
w wysokosci 7 000zt.

Koszt organizacji ceremonii w strefie tarasu “Tiffi Jardin”
2 000zt




Wesela dla naszych gosci organizujemy

tgczac sale Warmia z czescig restauracii.
/apewnia to duzo wiekszg powierzchnie
i mozliwosc roznej konfiguracji stotow.
Najczesciej wybieranym wariantem sg stoty
okragte, przy ktorych moze zasigsc
od 8 do 10 osdb.

Potgczone sale dysponujg wtasnym wyjsciem
na czesc tarasu, ktora pozostaje do Panstwa
wytgcznej dyspozycji.

v






loctege w &t

SPECJALNA OFERTA DLA PANSTWA GOSCI

Do dyspozycji oddajemy 43 komfortowe,
klimatyzowane pokoje, w ktérych mozemy
zakwaterowac do 100 osdb. Warunkiem koniecznym
przy organizacji wesela jest wynajem co najmniej 15
pokoi, ktore znajdujg sie nad salg, w ktorej bedzie
organizowane wesele.

Dla nowozencdw w cenie menu zapewniamy

wyjgtkowy apartament z widokiem na jezioro.

Cennik maj-wrzesien :

Pokoj 1- osobowy z widokiem na ogrod - od 499z¢+

Pokoj 2- osobowy z widokiem na ogrod - od 549z¢+

Pokoj 1- osobowy z widokiem na jezioro - od 599zt

Pokoj 2- osobowy z widokiem na jezioro - od 649zt
Apartament - od 999z¢

Cena jest zalezna od wybranego terminu.
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KULINARNA PODROZ PO ZAKATKACH SWIATA
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W CENIE KAZDEJ Z PONIZSZYCH PROPOZYCJI OFERUJEMY
PAKIET POWITALNY, NA KTORY SKEADA SIE KIELISZEK
PROSECCO DLA KAZDEGO GOSCIA ORAZ CHLEBEK WESELNY.




DANIA SERWOWANE

ZUPA

Rosot drobiowo-wotowy zdomowym makaronem

lub

Krem z pieczonej salsefii z chipsem chorizo i oliwg ziotowg

DANIE GLOWNE

Piers z kurczaka kukurydzianego z sosem francuskim podana na puree
z zielonego groszku i miety z karmelizowanymi warzywami korzeniowymi

lub

Okon nilowy podany z sosem z szyjek rakowych, puree
ziemniaczanym i groszek cukrowym

DES ER

Beza z mascarpone i swiezymi owocami



BUFET 5H

DANIACIEPLE

Piers z indyka z sosem z suszonych pomidorow
Miruna z sosem smietanowo kaparowym
Wieprzowina w sosie z czarnego pieprzu z warzywami
Cannellonii ze szpinakiem
Ziemniaki z koperkiem
Ryz jasminowy
Kopytka ziemniaczane z okrasg
Bukiet warzyw z emulsjg maslana

/estaw surowek sezonowych
DANIA ZIMNE

Miesa wolno pieczone z sosem zurawinowym
Filety sledziowe w dwdch smakach
-w olejuzcebulg
- w smietanie z cebulg i jabtkiem
Rolada z sandacza z szyjkami rakowymi
Rostbef sous vide z chatney z czerwonej cebuli i rukolg
Rolada drobiowa z szpinakiem
Gravlax, grzanka z quacamole, sezam
Carpaccio z buraka z dresingiem chatwowym,
Swiezymi owocami, rucolg i serem solankowym

Satata grecka



Mix satat z serem plesniowym,
orzechami wtoskimi, grillowang gruszka i dresingiem ziotowym
Pikle i marynaty:
Ogorki konserwowe, grzyby marynowane, oliwki, papryka konserwowa
Masto smakowe
Pieczywo wieloziarniste

BUFET S£ODKI

Tarta jabtkowa z bezg wtoska
Sernik lawendowy
Tartajogurtowa z truskawkami
Ciasto czekoladowe z wisniami

DANIEGORACEPOPOLNOCY

Barszcz czerwony pachngcy majerankiem
podany z uszkami

CENA
319 PLN/OSOBA



DANIA SERWOWANE

ZUPA

Consome z perliczki z warzywami juliene i pierozkami

lub

Lekko pikantny krem z pomidorow

z mascarpone i oliwg ziotowg

DANIE GLOWNE

Poledwiczka wieprzowa z sosem demi glace,
puree z kalafiora i grillowanym pak choi

lub

Filet z sandacza z sosem cytrynowym,

puree z batata karmelizowang pietruszkg z brokutem

DES ER
Mille feuille z truskawkami



BUFET 5H

DANIACIEPLE

Policzki wieprzowe w sosie wtasnym
Filet zdorsza w sosie krewetkowym
Kurczak w sosie curry z warzywami
Lasagne bolognese
Ryz jasminowy
Ziemniaki puree z koperkiem
Kluski slgskie z okrasa
Brokuty z prazonymi pestkami dyni

Zestaw surowek sezonowych

DANIAZIMNE

Tradycyjny tatar wotowy z piklami
Sledzie w trzech smakach:
- w oleju z cebula i kolorowym pieprzem
-w Smietanie z cebulg i jabtkiem
- po kaszubsku
Kompozycja mies wolno pieczonych z sosem zurawinowym
(schab, karczek, szynka)
Rolada z sandacza z szyjkami rakowymi
Rolada z kaczki z pistacjami
Ryby wedzone
Rolada z boczku pachngca majerankiem



Kompozycja pasztetow polskich
Schab duszony w biatym winie
z sosem z tunczyka i kaparow
Satatka z kuskusa z grillowang piersia
z kurczaka, warzywamii owocami granatu
Mix satat z bekonem, serem camember,

pomidorem cherry, czerwong cebulg i dresingiem zurawinowym

Satata Cezar z kurczakiem
Satata grecka
Ogorki konserwowe, grzyby marynowane, oliwki, papryka konserwowa
Masto smakowe

Pieczywo wieloziarniste

BUFET S tODKI

Mini bezy zmusem mascarpone i Swiezymi owocami

Tiramisu
Nasiona chia z puree mango
Tarta cytrynowa z owocami

Ciasto czekoladowe z orzechami

DANIE GORACE PO POLNOCY

Boeuf Stroganow

CENA
389 PLN/OSOBA
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DANIA SERWOWANE

PRZYSTAWKA

Tunczyk Tataki z salsg z mango i satatkg z wodorostow wakame

ZUPA

Aksamitny krem z karczochdw podany z chipsem
z szynki parmenskiej i pudrem z oliwek

lub

Mazurska zupa rybna z sandaczem

DANIEGLOWNE

Piers z kaczki z jezynowym demi glas i puree z buraka
podane z karmelizowana gruszka i warzywami korzeniowymi

lub

Poledwica z dorsza podana na risotto szparagowym

ze Swiezym szpinakiem

DESER

Ekler zmusem waniliowym i sosem malinowym




BUFET 5H

DANIACIEPLE

Pieczony filet ztososia z sosem winno cytrynowym
Piers z kurczaka w sosie francuskim
Gnocchiburaczane z sosem serowym i orzechami nerkowca
Mule z warzywami w sosie winno Smietanowym
Poledwiczka wieprzowa w sosie grzybowym
Ziemniaki opiekane z rozmarynem
Kluski slgskie z okrasa
Mix warzyw w emulsji ziotowej
Surowki z warzyw sezonowych

DANIAZIMNE

Miesa wolno pieczone z sosem zurawinowym
(schab, karczek, szynka)
Deska ryb wedzonych
Tradycyjny tatar wotowy z piklami
Rolada z kaczki z pistacjami
Rolada z sandacza z szyjkami rakowymi
Ceviche z dorsza
Rostbef wotowy z chatney z czerwonej cebuli podany na rucoli
Sledzie w trzech smakach
- w oleju z cebulg i kolorowym pieprzem
- w Smietanie z cebulg i jabtkiem
- po kaszubsku



Terrina drobiowa z suszonymi pomidorami
Vou-la-venty:
- musem chrzanowym i wedzonym tososiem
-w musem z suszonych pomidorow i chipsem z chorizo
Kompozycja pasztetow polskich
Carpaccio z buraka z dresingiem chatwowym,
kozim serem, swiezymi owocami i rukola

Mix satat z pieczong kaczka, pomidor cherry,

czerwong cebulg granatem i dresingiem miodowo balsamicznym
Kompozycja satat z wedzonym tososiem, ogorkiem,

pomidoremcherry, avocado i dresingiem limonkowym

Safata cezar z kurczakiem
Pikle i marynaty:
Ogorki konserwowe, grzyby marynowane, oliwki, papryka konserwowa
Masto smakowe

Pieczywo wieloziarniste

BUFET S£O0DKI

Mini bezy z mascarpone i Swiezymi owocami

Tarta cytrynowa z owocami

Brownie

Sernik lawendowy

Owoce sezonowe

DANIE GORACE PO POLNOCY
Staropolski zurek z jajkiem

CENA
439 PLN/OSOBA



NAPOJEBEZALKOHOLOWE

Kawa, herbata, woda, soki owocowe, napoje gazowane
70 PLN/OSOBA/7-10 GODZIN

OPENBARSTANDARD
Kawa, herbata, woda, soki owocowe, napoje gazowane, wino biate,

wino czerwone, piwo regionalne
145 PLN/OSOBA/7-10 GODZIN

OPENBARPREMIUM
Kawa, herbata, woda, soki owocowe, napoje gazowane, wino biate,

wino czerwone, piwo regionalne, wodka biata
160 PLN/OSOBA/ 7-10 GODZIN

+20zt Prosecco do pakietu

OPEN BAR GRAND+BARMAN
Kawa, herbata, woda, soki owocowe, napoje gazowane, wino biate,
wino czerwone, piwo regionalne, wodka biata,

wodka smakowa, gin, rum, whisky, vermouthy

240 PLN/OSOBA/ 7-10 GODZIN
20zt Prosecco do pakietu

*Istnieje mozliwos$¢ dostarczenia wiasnego alkoholu.
Optata korkowa wynosi 35 ztotych za osobe.



Dodatéona atrakega dla wdzydtéich CFodec

Miesa wedzone tradycyjnym sposobem
(szynka, boczek, karkdwka, schab)
Kietbasa swojska, kabanosy
Kompozycja pasztetdw polskich
Salceson
Kaszanka
Chutney z czerwonej cebuli
Deska ryb wedzonych

Smalec
Ogorki kiszone
Chleb wiejski

CENA
79 PLN/OSOBA



Carpaccio z poledwicy wotowej z rucolg i parmezanem
Bruschetta:
-z pomidorami cherry, czosnkiem i bazylig
-z tapenada
Carpaccio z osmiornicy z roszponka,
owocami granatu i oliwg cytrynowg
Krewetka z quacamole na grzance
Vitello tonnato z sosem tunczykowym
Panierowane kalmary z dipem jogurtowo mietowym
Ceviche z dorsza
Antipasti

(salami napoli, salami picante, parma, chorizo)

Satatka z owocami morza, orzechami nerkowca, czerwong cebulg,
pomidorami cherry i dresingiem limonkowym
Satatka z arbuza i fety z mietg
Marynaty
(karczochy, suszone pomidory, oliwki, kapary, cebulka pertowa)

Foccaciaz rozmarynem

Oliwy smakowe

Chleb z oliwkami

CENA
129 PLN/OSOBA
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BUFET
DANIA CIE PLE

Krem z biatych warzyw z oliwg ziotowg
Ptatki piersi z kurczaka w sosie pomidorowym
Morszczuk w sosie porowym
Lasagne bolognese
Ziemniaki z koperkiem

Ryz z warzywami

Bukiet warzyw w emulsji maslanej

DANIAZIMNE

Ryby stodkowodne w zalewie octowo miodowej
Carpaccio z buraka z dresingiem chatwowym, rukolg,
Swiezymi owocamii serem solankowym
Schab z bakaliami
Kompozycja satat, warzywa sezonowe, zestaw dresingow
Pikle, masto, pieczywo

BUFET SEODKI
Ciasto orzechowe
Owoce filetowane
Sernik z bakaliami

CENA
159 PLN/OSOBA
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BUFET

DANIACIEPLE

Staropolski zurek z jajkiem
Karkdwka w piwnej marynacie
Pikantne skrzydetka z kurczaka
Kietbasa z grilla
Filet z pstrgga z mastem ziotowym
Kaszanka z cebulka
Warzywa grillowane:
(Papryka, cukinia, pieczarki, cebula czerwona, kukurydza)
Ziemniaki opiekane z rozmarynem

DANIA ZIMNE

Kompozycja mies wolno pieczonych z musem chrzanowym
Satata grecka z feta
Pomidory w oliwie z kolorowym pieprzem i szalotkag
Safata cezar z grillowanym kurczakiem



Safatka Colestaw
Ogorki z kwasng smietang i koperkiem
Zestaw zimnych sosow:
Sos czosnkowy, ketchup, musztarda, chrzan
Masto smakowe, oliwa

Pieczywo wieloziarniste

BUFET S£0DKI

Owoce sezonowe
Mini bezy z musem mascarpone i Swiezymi owocami

Tarta jabtkowa

CENA
189 PLN/OSOBA



Oven Bar S ppraniny

NAPOJEBEZALKOHOLOWE

Kawa, herbata, woda, soki owocowe, napoje gazowane
60 P LN/OSOBA/3-5 GODZIN

OPENBARSTANDARD
Kawa, herbata, woda, soki owocowe, napoje gazowane, wino biate,

wino czerwone, piwo regionalne
120 P LN/OSOBA/3-5 GODZIN

OPENBARPREMIUM
Kawa, herbata, woda, soki owocowe, napoje gazowane, wino biate,

wino czerwone, piwo beczkowe, wodka biata
140 P LN/OSOBA/ 3-5 GODZIN



Tirr1 ll BOUTIQUE HOTEL

Serdecznie zapraszamy na spotkanie, podczas ktdrego
2 preyjemmnosciq zaprezentujemy

Paristwu caty obiekt

Kontakt z dziatem sprzedazy:

e-mail sales-tbh@tiffi.com

Katarzyna Bagiriska +48 721 077 072




